FOIE GRAS MI-CUIT DLC de 1 mois
Foie gras de canard mariné au Sauternes 200 g

FOIES GRAS CONSERVES DLCde 4ans  Quaniité

Foie gras de canard entier bocal 125 g

Foie gras de canard mariné au Sauternes 400g s X 4000€ =
Foie gras de canard mariné au Sauternes 800 g X 80,00€ =
Foie gras de canard nature 250 g .

Foie gras de canard nature 500 g

Fole gras de canard nature 1000 g

FOIE GRAS MI-CUIT DLC de 6 mois
Bloc de foie gras de canard 400 g

PRODUITS FRAIS DLC de 1 mois conditionnésousvidepardous Quantité  Tota
o X ALE0E€ = e

Figue farcie au foie gras de canard (prix au kilo)
Pruneau farci au foie gras de canard (prix au kilo) « XAEO0E. =y
Abricot farci au foie gras de canard (prix au kilo) e X 4460€ =
PRODUITS FRAIS DLC de 15 jours B
Foie gras de canard extra* MeNt Foie Gras| s X 4750 €
Foie gras de canard tout venant * it A . X 1€ =
Magret de canard frais (prixau kile) x| 189 ¢
Aiguillettes de canard fraiches (prix au kilo) e X 1890 € =
Parure de canard ¥ (il g
Mandiondeaiegd. 00 s X 600 F =
Paletot de canard v X TLBIOE = issssissrssrenn
Canard éviscéré sy X | BAEE Sl
Gésiers d'oie st & V1RO Snlsinisins
Saucisse de canard fraiche (prix au kilfo) X I1680€ = .eesssessson
Cuisse de canard fraiche (prix d la piéce}) e X[ BORE =i
Magret et foie gras de canard en tournedos (prix au kifo)

(sous vide par 2 tranches)

PRODUITS CUISINES DLC de 1 mois
Cou de canard farci au foie gras (prix au kilo)
Magret de canard farci au foie gras (prix au kilo)
Gésiers doie confits (prix au kilo)

Pété au foie gras de canard (prix au kilo) i R L st
Rillette pur canard barquette 250 g (prix a la piéce) e 20 DB
Graisse de canard barquette 600 g (prix 4 la piéce) e 8 O0E =i

PRODUITS CUISINES DLC de 2 mois

Magret de canard fumé (prix au kilo)
Saucisse de canard séche (prix au kilo)
Cuisse de canard confite (prix & la piéce) TRROTI.

5% 308 =i
ABIE =i

Fole gras de canard entier bocal 190 g
Fole gras de canard entier bocal 300 g
Foie gras de canard entier bocal 425 g

Blac de foie gras de canard 200 g {avec morceaux)

CONSERVES DLC de 4 ans

Confit de canard « deux cuisses »
Confit de canard « quatre cuisses »
Confit de canard « douze cuisses »
Manchons de canard 765 g

Graisse de canard bocal 480 g
Gésiers de canard 385 g

Gésiers de canard 765 g

Pdté de foie gras de canard 130 g
Pdté de foie gras de canard 200 g
Rillette pur canard 130 g

Rillette pur canard 200 g

Rillette pur canard 800 g

Cou de canard farci 500 g (20 % de foie gras)
Confit de porc "Enchaud” 400 g

Paté au Monbazillac 130 g

Paté au Monbazillac 200 g

Paté de canard a forange 130g

Paté de canard a forange 200 g
Cassoulet au confit de canard 425 g
Cassoulet au confit de canard 850 g
Cassoulet au confit de canard bocal 825 g
Cassoufet au confit de canard 2100 g
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Date de livraison souhaitée : ...
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Nom et Adresse de livraison:
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